
Loiredalen med Moulin Touchais

Jimmy och Inger Stigh

28 feb. 2017



Loirefloden
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Saint-Nazaire

Frankrikes längsta flod som är 100 mil. Källan ligger i Centralmassivet på 

1440 m ö h. Dalgången är 25.000 km2 och avvattnar 1/5 av landets yta

Moulin Touchais



Frankrike under Jura tiden ca 200 Ma

Frankrike under Oligocen 30 Ma

Frankrike under Miocene ca 10 Ma

Frankrike under Pliocene 4 Ma



Parisbassängen

Sandstenar

Skiffrar

Kalkstenar

Loire

Loire i Parisbassängen

Vogeserna
3000 m mäktig

Cuesta-landskap



Frankrikes berggrundsgeologi

Central-

massivet

Paris-
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Varmare vintrar och 
färre extrema 
temperaturer än 
övriga norra Frankrike

Årsmedelnederbörd
650 – 700 mm

Loiredalen max- och min-temperatur

Loiredalen månadsnederbörd 



 Romarna var först med vinodling och gav namn t ex  Port Caésar i 

Sancerre. Efter romarrikets kollaps tog kyrkan och munkarna 

över vinodlingarna.

 Under 500-talet planterades de första vinstockarna i östra Loire

 Regionens storhetstid 1150 – 1450  (allierad med England)

 1453 (100-åriga kriget) tog det engelska herraväldet slut. 

 Loire fortsatte att blomstra under 1400 – 1600 talet. Slotten byggdes.

 Loire drabbades av phylloxeran på 1850-talet. Har idag hälften av 

vinodlingsarealen jämfört med före phylloxeran.



Loire kallas Frankrikes
trädgård och här finns
många berömda slott



muscadet
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432

med över 50 olika AOP

(Pineau de la Loire) 

Pays Nantais
Anjou-Saumur Touraine Östra Loire

Övriga Loire

Moulin Touchais



Totalt 54.500 ha 

2,7 milj. hl/år 

varav 2,2 är AOP  

Gröna druvor i Loiredalen

17.8% Muscadet

15.1% Chenin Blanc

12.9% Sauvignon Blanc

3.8% Chardonnay

Folle Blanc, Sacy, Chasselas, 

Pinot Gris, Romorantin, Arbois, 

Blå druvor i Loiredalen

26.0% Cabernet Franc

6.8%   Gamay 

2.4% Pinot Noir 

1.9% Cabernet Sauvignon

Crolleau, Malbec, Pinot Meunier, 

Pinot Aunis

(Lars vinsida)

Väldränerade jordar med sandblandat grus, skiffer, krita, kalksten, tuff och flinta.

Pays Nantais
Muscadet

Anjou-Saumur Touraine

Östra Loire



Chenin BlancAnjou-Saumur



Chenin Blanc
(Pineau de la Loire)

Druvan ger mousserande,  
torra, halvtorra och söta
viner. 

Den har hög syra och är
mottaglig för ädelröta. 

Ursprunglig hemvist är
Loiredalen. 

Den är även odlad i
Sydafrika under namnet
“Steen”. 

Odlas även i Australien, 
Nya Zeeland och
Kalifornien. 
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Chenin Blanc



Coteaux du Layon är en AOP-appellation för vita söta viner. 

 Ligger i Anjou-distriktet längs floden Layon som är en biflod till Loire. 
 Sex kommuner Beaulieu-sur-Layon, Faye-d´Anjou, Rablay-sur-Layon, 

Rochefort-sur-Loire, Saint-Aubin-de Luigné och Saint-lambert-du- Lattay tillåts
använda appellationens namn.

 Två byar inom området bildar egna AOP. Bonnezeaux och Chaume. 
 De bästa vingårdarna ligger på Layons norra sida. 



Moulin Touchais

Söta viner från 1817

10.000 flaskor per år

Saluförs tdigast efter 10 år

Vinets kvalitet garanteras
i 100 år

Coteaux du Layon, Anjou



Vingården grundades 1797
 1817 gjordes det första söta 

vinet av Chenin Blanc

 Varje årgång lagrades i källaren 
för familjens behov

 Framgångsrik och förmögen 
vinhandlare 

 1910 upptäckte man att de 
äldsta vinerna var fantastiska

 Man fortsatte att spara minst 
10 000 flaskor per år

 Fler källare grävdes ut

 Under 2:a världskriget
murades källarna igen

 1970 öppnades de mörka
valvenThe secret cellars of Loire



Moulin Touchais

Kalktuff = kalkavlagring från kalkhaltigt grundvatten. 



20% av Chenin Blanc-druvorna skördas i omoget skick med hög syra
80% skördas sent med övermogna druvor och hög sockerhalt (ej botrytis)

Moulin Touchais är med sina 150 ha Coteaux du Layons (1719 ha) största egendom
Bara 35 ha nyttjas till Moulin Touchais, resten blir Anjou Blanc eller säljs som 
bulkvin till en producent av mousserande vin i Saumur.



Moulin Touchais

Frederik
Wilbrenninck



Ett ”Bin” för varje årgång
Korkas om och etiketteras  efter beställning



Cabernet Franc

Klimat : 
Fukttempererat
10.9ºC medelårstemp.
627 mm medelnederbörd/år

Chenin Blanc



 Vinerna liknar
Cabernet Sauvignon, 
men har mindre
fruktsyra och tanniner.

 Doften har gräston, 
svarta vinbär, 
rotfrukter och hallon.

 Smaken är frisk, 
medelsträva tanniner, 
hallon, svarta vinbär, 
grön paprika, gräs och
rotfrukter.

 Cabernet Francviner
kan vara mjuka och
bäriga, men även
sträva och kan lagras
länge.

Cabernet Franc

Druvan mognar tidigt och passar bäst i
svala klimat. 
I Frankrike odlas Cabernet Franc främst i
Bordeaux och Loire. 
I Bordeaux blandas den alltid med 
Merlot och/eller Cabernet Sauvignon



Östra Loire

Viktiga 
appellationer

 Pouilly Fumé AOP
 Sancerre AOP
 Menetou-Salon AOP
 Quincy AOP
 Reuilly AOP
 Coteaux du Giennois AOP



Sauvignon Blanc 
är släkt med Cabernetdruvorna. 

Den förekommer i svarta vinbärsdoftande 

viner från Sancerre och Pouilly-fumé.

Smaken beskrivs som krusbär, nässlor, 

svarta vinbärsblad, grön paprika, citrus 

och kryddor. 

nässlor



Byn Sancerre



1971

1981

1991

2001

Matvin från Bonnezeaux 2013


