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ARETS VINARE VINNARMOTEN

JURYNS MOTIVERING:

En klart lysande sommelierstjarna som haft stora framgangar
bade som tivlingssommelier och som hjarnan bakom Mi-
chelinbelinade restaurang Angs vinlista. Dessutom en stark
profil, kraft och forebild i branschen genom sitt arbete att lyfta
[fram den nya generationens sommelierer.

Arets dry

EMMA ZIEMANN

‘ckesprotil

120 aldrig sinande nyfikenhet och passion [6r
vin har tagit lXmma Ziemann till toppen av den
svenska sommelierligan. Nu anviinder hon sin
position och erfarenhet or att Ivita fram den
kommande generationens vrkesproiis.

Text | Andreas Grube Foto | Kristian Sahlberg

SVENSK SOMMELIERMASTARE TRE gdnger (2018,

2022 och 2028) och en tredjeplats i Nordiska

Miisterskapen nu i hostas, Dessutom forelii

dingsledare for Lily Bollinger Award

och, inte minst, killarmiistare pd . den

enstjlirniga restaurangen ph Astad Vingérd.
Snacka om kometkarridr.

sare, t

~ Haha, ja det ir roligt niir jag kollar
tillbaka pa vad jag hallit pi med de senaste
tio dren. Man &r ju s& inne i det man gor for
stunden sd att man inte hinner reflektera,
men jag inser ju att jag indd har hunnit med
en hel del, siger Emma Ziemann niir vi hirs
dver telefon en grikall novemberformiddag,

Hon fortslitter

- Samutidigt finns det alltid fler saker att
upptiicka och lira sig. Jag iir fortfarande
vildigt nyfiken av mig och kiinner mig verk
ligen inte mitt och nojd pé linga viigar

Emma Ziemann siger att mycket av
hennes drivkraft, utover en stark nyfikenhet,
springer ur att hon ir en sjalvkritisk person
som alltid vill bli bittre och gora mer.

- Samtidigt kiinner jag att jag s& smaut
borjar lira mig att faktiskt luta mig tillbaka
och njuta ibland, och se p vad jag faktiskt
har utrittat

1 VINSVERIGE MAR Emma varit ett villkint
ansikte i manga ir vid det hir laget, men de
senaste dren har hon varit mer aktuell in
nigonsin, dels genom de bada SM-gulden
2022 och 2023, dels genom att hon var med
och satte Halland och restaurang Ang pi
den gastronomiska viirldskartan.

ALLTOMVIN NR12024

NAR RESTAURANGEN NYOPPNADE sommaren
2022 var det med en viilfylld och viilkurerad
vinkillare signerad just Emma Ziemann.
Redan samma ar terfick Ang ocksi sin
stjirna i Michelinguiden.

- Ang ir den andra vinkallaren jag har
haft forménen att bygga upp frin grunden,
den forsta var Wolfgang Vincafé i Goteborg
Det var ett otroligt kul arbete och det gick
jattefort, jag hade tva manader pi mig frin
det att jag birjade kopa in vin till att vi slog
upp dorrarna. Det ir en ynnest att fi ta sig
an ett sddant uppdrag, det handlar ju om
hela vir dryckesprofil, att forklara vad Ang
Ar genom flaskor.

Vad iir ndsta stora mal i karridren?

- Jag har bestimt att jag ska kira bide EM
2024 och sedan VM 2026, och sen ir planen
att jag ska pensionera mig frin tiviandet och
borja jobba finnu mer pa andra sidan, for
att lyfta fram en ny generation tiviingssom.

melierer. Jag har ju insett att jag dr senior
nu, det iir min tur att ge tillbaka till de nya
och unga! Det kiinns superkul att se den

nya generationen vixa till nigot som sikert

kommer vara innu biittre an mig, siger hon.
Vad iir det allra roligaste med ditt jobb?
= Jag har nog alltid varit si fascinerad over
ur allting hinger ihop. Att forst lisa mig
1ill kunskap och att sedan koppla ihop de
punkterna med smaken av ett vin. Mitt jobb
bandlar ju om match making, och det roligas
te och biista jag vet lir att vara den som sitter
ritt vin till ritt sammanhang och ritt person.
Det iir i grunden vad mitt jobb gir ut pa

IEMALA
fll MANN

Erik och en son pd
tre &r

Bor: | Kungilv
Yrke:

foretasare.
Dricker helst en
ledig kvall: "Gud

drickare, jag dr vil
skadad som alla

in blanc-fas
béde fran Frankrike
och Sydatrika”
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GRUNDERNA TILL VINPROVNING

Det finns inget ratt eller fel da det galler vad man gillar — allt ar individuellt

Dock ar det skillnad i kvaliteten pa vinet

Varfor skall man halla pa och prova och jamféra olika viner med varandra?

* Att prova och diskutera hur olika viner uppfattas vid detta tillfalle ar ett mycket bra satt att lara sig,

utveckla sina sinnen, man lar, vid varje tillfille alltid nagot nytt, att prova ar att utvecklas.

Det en person gillar kan for en annan vara nagot man inte gillar

Det ar viktigt att komma ihag att alla kan bli battre pa detta. Det kravs endast ett normalt

lukt- och smaksinne och en smula koncentration.




ATT TANKA PAVID VINPROVNING

Ljuset - bra ljus i lokalen, att ha en vit duk/servett ar bra

Glaset — rent, att ha ett sarskilt provningsglas ar bra

Undvik storande lukt eller smak — forsok vara i en neural miljo

Temperaturen pa vinet — vitt/rosé ca 9-12 grader, rott ca |16-20 grader, kolla pa flaskan




HUR ANVANDER VIVARA SINNEN?

TITTA DOFTA SMAKA
KLARHET — FARGNYANS KORREKT, REN DOFT (DEFEKT DOFT) SOTMA — FRISKHET — FYLLIGHET
INTENSITET — KONSISTENS INTENSITET — AROMAFAMILJ ALKOHOL — STRAVHET — INTENSITET

MOGNADSGRAD MOGNADSGRAD MOGNADSTONER — EFTERSMAK




FILMTA]M MED
JOE FAT TORINI

EEEEEEEEEEE




TITTA

« Klarhet: Oklar, slgjig, klar, kristallklar
- Farg: Gront inslag, blek/gul, gyllene, brun Purpur, rubin, réd/brun, tegel, lader
* Djup: Ljus, latt, medel, djup, mork

Viskositet:  Vattnig - oljig

Kolsyra: Spritsig, parlande, mousserande




DOFTA

Djup: kraftig, enkel-stor, sammansatt
Alder: Ung fruktig - utvecklad mogen
Karaktar: Botrytis (adelrdta), brand, cedertra, hallon, honung, kryddig, rokig, skiffer,

svarta vinbar, svavel, (felaktig, tex jast, kork, attika)

Druva: Typisk druvkaraktar som Muscat, Riesling, Gewurtztraminer,
Cabernet etc




AROMAHJULET




SMAKA

Sotma: Torr, halvtorr, halvsot, sot
Syra: Liten, frisk, god, markerad
Garvsyra: Mjuk, torr, hard, karv

Kropp: Tunn, latt, medel, kraftig
Langd: Kort - mycket lang eftersmak

Karaktéar/arom: Bréand, flinta, gréon, jordig, kola, kryddig, nét, saftig, sammet,
Svatra vinbér, tryffel, metal, tréig, viol




SAMMANFAT TNING

Balans: Obalanserad, god, mycket
valbalanserad

Kvalitet: Dalig, grov, hygglig, fin,
utmarkt, harmonisk, elegant, adel

Poang: Skala; | till max 20 poang

Prisvarde: Ej prisvart, prisvart, mer an
prisvart, fyndvin




TIPS PA SIDOR ELLER NYHETSBREV

* www.vinborsen.se

 www.folkofolk.se

* www.tryffelsvinet.se

 www.alftumble.com

* www.wineaffair.se

* www.barrique.nu Har manga provningar inkl mat pa sin restaurang i Goteborg

°* WWW.Vivino.com



http://www.vinborsen.se/
http://www.folkofolk.se/
http://www.tryffelsvinet.se/
http://www.alftumble.com/
http://www.wineaffair.se/
http://www.barrique.nu/
http://www.vivino.com/

STYRELSENS Asa: Meinklang Naken 70361 131:-
FAVORITVINER

Alf: Couvent des Jacobins 5798 221:-

Tony: Bread & Butter Pinot Noir 76671 171:-

Annelie: Governo Sangiovese 74410 171:-

Ewa: Chateau Les Trois Manoirs 55084 149:-

Bjarne: Meerlust Rubicon 2026  351:-




ASAS FAVORIT




VIN, VITT VIN, FRISKT & FRUKTIGT ~ Smakbeskrivning
SOTMA

Meinklang Naken 0 —_—
Griiner Veltliner, 2022

Nagot oklar, ljusqgul farg.

ALY,
(S
‘ — rrik FYLLIGHET DOFT
Fruktig, nyanserad doft med inslag av gula paron, ananas, vitpeppar,
Flaska + 750 ml - 11 % vol. Nr 70361 @ % gy : GNP it
flader och mandarin.
129._ FRUKTSYRA SMAK
. 172 kr/l . ; 3 . .
@ Fruktig, nyanserad, mycket frisk smak med liten stravhet, inslag av
paron, aprikos, grona applen, vitpeppar och grapefrukt.
Fruktig, nyanserad, mycket frisk smak med liten stravhet, inslag av paron,
MEINKLANG aprikos, grona applen, vitpeppar och grapefrukt. Serveras vid 8-10°C till SOTMA  EYLLIGHET  FRUKTSYRA
vegetariskt eller till ratter av fagel eller fisk. @ @ @
1 ’ [ Sockerhalt
ﬁ s <0,3 g/100ml
ODLING & PRODUKTION ~ Passar till

MATRATTER SOM PASSAR TILL DRYCKEN SERVERINGSTIPS
Spara till lista ‘;_'._:_] @ Antipasti Serveras vid 8-10°C till vegetariskt eller till ratter av fagel eller fisk.
Handla online Smaplock som oliver, tapenade, parmesan, skinka, korv, bréd och P« ﬁ 3
Bestall till en av vara butiker, ombud eller Liigg | varukorg & olivolja. Salt och fett dampar eventuell fruktsyra, stravhet och beska i SidE G R
med hemleverans. drycken. Oliver och tapenade har dock en del syra och umami att ta

hansyn till. Ljust ol &r en bra universal dryck, men dven vitt, rosé och
mjukare rott gar bra till. Sherry ar annat alternativ.

-» Visa fler drycker som passar till ratten
~ Produktinformation

Citron- och ortbakad kyckling v

RAVAROR TILLVERKNING Dubbelmarinerad flaskfilé .
Gruner veltliner. Musten fick spontanjdsa och vinet vilade sedan en tid med sin

jastféllning. Vinet buteljeras utan filtrering. Friterad ostronskivling med jordartskockspuré v
URSPRUNG
Weinland Osterreich ar en 6vergripande ursprungsbeteckning som ARGANG Ghorme sabzi - persisk lammgryta med orter -
innefattar Niederdsterreich, Burgenland, Steiermark och Wien. 2022
PRODUCENT VISSTE DU ATT... Visa fler matritter v
Meinklang Griiner veltliner ar Osterrikes mest odlade druva och upptar cirka en

tredjedel av landets odlingsareal. MATRATTER SOM PASSAR TILL DRYCKEN
OM PRODUCENTEN Serveras vid 8-10°C till vegetariskt eller till ratter av fagel eller fisk.
Meinklang drivs av familjen Michlits och ligger i Burgenland. MER INFORMATION
Egendomen ar certifierad for biodynamisk odling. Producenten uppger att detta ar ett naturvin. P ﬁ s

FISK FAGEL GRONSAKER




ASA TYCKER:

Favoritviner varierar ju éver tid. Man kan ”snéa in” pa en
druva/ett vin under en period och sedan kan man plotsligt
trottna pa det.

Undantag ér vél klassiska kvalitetsviner/druvor, men da hamnar
man ju oftasti en helt annan prisklass.

Meinklang Naken sprang vi pa av en slump pa Systembolaget i
Béckebolivaras. Skulle ha ett vin till musslor, men det som vi
brukade ha var slut. Fick en del forslag varav detta var det ena.
Héar fastnade vi for flaskan(hmmm (-*)Hade ju prévat druvan
Gruner Veltliner forut och tyckt den var trevlig.

Vinet passade alldeles utmarkt till Moules Frites.

Drack det ocksa plain pa altanen i somras, men har ocksa prévat
till skaldjur och lattare fiskrétter.

Och vad skall man dricka till Osterrikes nationalréatt, kalvscnizel
om inte en Gruner Veltliner!



ALFS FAVORIT

?f&s

1

i A )

1 JENT DES JACOR, {
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~ Smakbeskrivning

VIN VITT VIN FYLLIGT & SMAKRIKT
N SOTMA
Couvent des Jacobins O Ave
Bourgogne Blanc, 2022 Ljusgul férg.
i 3
B B Erankrike, Bourgogne FYLLIGHET DoET
Flaska - 750 ml - 13 % vol. Nr 5798 @ Nyanserad doft med fatkaraktar, inslag av grona @pplen, brynt smor,
mineral, kryddor och citrus.
219._ FRUKTSYRA
. 292 ke/l SMAK
@ Nyanserad, mycket frisk smak med fatkaraktar, inslag av grona applen,
Nyanserad, mycket frisk smak med fatkaraktar, inslag av grona applen, smor, mineral, notter, kryddor och citron.
smor, mineral, notter, kryddor och citron. Serveras vid 10-12°C till
smakrika ratter av fisk eller till ratter av ljust kott eller till lattare ratter av SOTMA  FYLLIGHET  FRUKTSYRA

lammkott. @ @ @
Sockerhalt
> N & " <0,3 ¢/100ml

@ Handla online ~ Passar till
Sparatill lista +3] ®, Bestall till en av vara butiker, ombud eller Liigg  vanukory © i
med hemleverans. MATRATTER SOM PASSAR TILL DRYCKEN SERVERINGSTIPS
Ankbrost med aprikos-sis s Serveras vid 10-12°C till smakrika ratter av fisk eller till ratter av ljust kott

eller till Iattare ratter av lammkatt.
En smakrik och aningen sotsyrlig smak fran sasen. Har passar ett fyllig

E)’l\ln Hitta varan i butik och smakrikt vitt vin, eller ett kryddigt rott vin till. En 6l far gdrna ha D ' b ‘h
Se am varan finns inne fér tillfallet ach var di hittar den Vili hutik fruktiga aromer och lagom med beska. i fiksw SROEL Ui
~ Produktinformation - Visa fler drycker som passar till rétten
RAVAROR TILLVERKNING Fiskgratang v
Chardonnay. Vinifieringen skedde pa bade staltank och ekfat.
Fisksoppa med saffran v
URSPRUNG ARGANG
Bourgogne ligger i mellersta Frankrike. Druvorna till detta vin kommer 2022 Flaskytterfilégryta med svamp och bacon v
fran vingardar i Cote d'Or, Chalonnais och Viré-Clessé.
VISSTE DU ATT... Grillad halloumisallad v
PRODUCENT Druvsorten chardonnay ar mycket populér bland vinodlare 6ver hela
Louis Jadot vérlden. Den &r enkel att odla, anpassar sig latt till olika klimat, &r
utmarkt att blanda med andra druvor. Chardonnay har darfor blivit en av Visa fler matritter v
OM PRODUCENTEN de vanligaste druvorna for att tillverka torra, vita viner. Druvan lampar sig
l\{lfaison Lo?is Jadot grundafies 1859 av Louis ﬂenw Deni§ Jadot. ocksa valdigt bra for ekfatslagring, vilket ar nagot man tagit fasta pai MATRATTER SOM PASSAR TILL DRYCKEN
Foretaget dger 210 hektar vingardar pa flera olika platser i Bourgogne Bourgogne.

Serveras vid 10-12°C till smakrika ratter av fisk eller till ratter av ljust kott
eller till Iattare rétter av lammkott.

och man képer dven in druvor fran langtidskontrakterade odlare. Totalt
producerar man cirka 150 olika viner fran kommunviner till grand cru.
Vinerna fran de egna vingardarna buteljeras med olika avsandare som p- ” § ‘h
Domaine Louis Jadot, Les Héritiers Louis Jadot och Domaine Gagey.

Vinmakare ar Frédéric Barnier. FISK FLASK  FAGEL  LAMM




ALF TYC KER Var motivering:

* ”Couvent des Jacobins ar valbalanserat med lagring pa ekfat
och staltank. Mycket latt att kombinera med mat. Allt fran
graddiga saser (hog syra) till valkryddat grillat (fylligt). Gor
inget om temperaturen ar lite hogre an 10-12, da kommer
mer av vinets aromer fram. Sist men inte minst: bra att
bjuda gaster pa — de flesta gillar det! ”




TONYS
FAVORIT




BREAD & BUTTER

Spara till lista +Z] ®‘

~ Produktinformation

RAVAROR
Pinot noir.

URSPRUNG
Kalifornien ligger pa USAs vastkust.

PRODUCENT
Bread & Butter Wines

OM PRODUCENTEN

Bread and Butter Wines har sitt sate i Napa i norra Kalifornien.

Vinmakare ar Linda Trotta.

VIN, ROTT VIN, KRYDDIGT & MUSTIGT

FYLLIGHET

Bread & Butter @
Pinot Noir, 2021

E= USA Kalifornien STRAVHET
Flaska - 750 ml - 13,5 % vol. Nr 76671 @
FRUKTSYRA

169:-

225:33 kr/| @
Kryddig, nyanserad smak med fatkaraktar, inslag av jordgubbar,
kryddnejlika, smultron, mjélkchoklad, pomerans och vanilj. Serveras vid
cirka 16°C till ratter av stekt fisk, vegetariskt eller till ratter av ljust kott.

& 2 & ¢

Sockerhalt
0,6 g/100ml

Lagg i varukorg &)

@ Handla online
Bestall till en av véara butiker, ombud eller
med hemleverans.

011 Hitta varan i butik
Se om varan finns inne for tillféllet och var du hittar den
bland hyllorna.

Valj butik

LAGRING
Vinet har lagrats pa franska och amerikanska ekfat.

ARGANG
2021

VISSTE DU ATT...

Pinot noir ar en av de druvsorter som har odlats langst av manniskan.
Forskning pavisar att den blev kultiverad for cirka 2 000 ar sedan. Det ar
en kanslig och svarodlad druva som blivit mer och mer popular de
senaste decennierna. Idag odlas pinot noir med framgang i de flesta
svala klimat i vinvarlden. Exempelvis i norra Kalifornien, Chile, Nya
Zeeland samt i Bourgogne dar den har sin hemvist.

~ Smakbeskrivning

FARG
Ljus, rod farg.

DOFT
Kryddig, nyanserad doft med fatkaraktar, inslag av jordgubbar,
kryddnejlika, mjélkchoklad, kanel, érter och vanilj.

SMAK

Kryddig, nyanserad smak med fatkaraktar, inslag av jordgubbar,
kryddnejlika, smultron, mjélkchoklad, pomerans och vanilj.

FYLLIGHET STRAVHET FRUKTSYRA

O O @

~ Passar till

SERVERINGSTIPS
Serveras vid cirka 16°C till ratter av stekt fisk, vegetariskt eller till ratter
av ljust kott.

MATRATTER SOM PASSAR TILL DRYCKEN

Citron- och ortbakad kyckling

Citronen gor att ratten ar syrlig och frisk. Det mots bast av ett friskt vitt >
vin, som garna kan vara aromatisk i smaken. En ljusare 6l med mattlig ‘o P« ﬁ s

beska som saison eller modern lager matchar ocksa syrligheten val. Ett
kryddigt och mustigt rott vin passar ocksa.

- Visa fler drycker som passar till ratten

BUFFEMAT FISK FAGEL GRONSAKER

Crépes/crepes med svamp v
Grillad tonfisk v
Grillbuffé v
Hjortfarsbiffar med kantarellsas v

Visa fler matritter v

MATRATTER SOM PASSAR TILL DRYCKEN
Serveras vid cirka 16°C till ratter av stekt fisk, vegetariskt eller till ratter
av ljust kott.

& 9 @ 3

BUFFEMAT FISK FAGEL GRONSAKER




TONY OCH * Vi har fastnat for vinet da det ger en lite ovédntad
H E LE N men angenam doft av kryddighet for att vara ett
Pinot Noir. Doften foljs sedan upp avsamma

kryddighet i gommen.

TYCKER

* Detta gor att vinet passar perfekt till en kyckling
gryta (inte alltfor starkt kryddad) eller till grillad
héalleflundra (langtar redan till varens forsta
grillning!). Det funkar dven bra som ”pratvin”




ANNELIES -
"FAVORIT" -

GAVERNO
ALL'US TISCANS
SAN LEGN! |

=0-11
TUSCANA 16T | SANGIGVESE




e TYP AV VIN LAGRAS PA FAT
overno .angiovese T Rott s
roau etaljer
B I italien - Toscana - Flaska - 750 ml - 14% vol - 2019 ] :‘A"g"lp ?MQKER
FULLSTANDIGT Toscana IGT Sangiovese Governo all'Uso . ukiig
NAMN Toscano 2017 San Leonino REGION
| Italien, T
PRODUKTNUMMER APPELLATION  Toscana S
IDEALISK TILL
H41001 ARGANG 2017 Mognade ostar, Vilt, Rétt kot
IMPORTOR LAND Italien
Oenoforos AB REGION Toscana ° TILLGANGLIGHET _
Produkten ar inte tillganglig
FORPACKNING DRUVA Sangiovese 100%
Flaska LAGRING Barrique S0
Beskrivning
ARGANG FORMAT 0751
AROMER Réda frukter Qen toskansk.;.a Sanvglovese— reger/ngen. v1d‘ der7 tosvkanska anvandnmgen'av Sarj Leonino foddes i
2019 vingardar beldgna i kommunen Castellina i Chianti. Den toskanska regeringen ar en metod som
ALKOHOLHALT 145% skilde vinerna i Chianti-omradet under 1800- och bérjan av 1900-talet.
Om Governo Sa ngiovese 20 19 TEMPERATUR 18-20°C Det produceras uteslutande med Sangiovese-druvor som skordas under septembermanaden.
Governo Sangiovese 2019 iir en forstklassig och unik rodvin som kommer att imponera pa dina SULFITER Innehaller sulfiter Y.ine_t fermenFerar i"ceme-r.mankar v_id kontrollgrade ten_werature‘n Darefter utfor vihgt en andra
= B - = > = jasning i barrique for att oka glycerinhalten, vilket ger vinet en mjukare smak, samtidigt som
smaklokar. Det hir vinet idr skapat med omsorg och hantverk av de biista druvorna fran Italien. Ststramningen och elegansen bibehalls.
Hirkomst: Governo Sangiovese kommer fran de soliga och fruktbara regionerna i Italien, dér Regeringen for toskansk anvandning kdnnetecknas av en intensiv rod farg. Nosen dppnar med
vinodlingstraditionen stricker sig tillbaka i generationer. Varje flaska speglar stolt dessa rika aromer av.roda frukter, berikade med treviiga lryddig anteckningar. P4 gommen ar.den mjuk,
vinmakerietraditioner och den passion som gér in i varje droppe. rund och behagligt farsk.
Perfekt for att folja rott kott och vilt, det ar perfekt i kombination med aldriga ostar.
Druvor: Governo Sangiovese ér gjort pa den traditionella italienska druvan Sangiovese, som ger vinet
en fyllig och rik smakprofil. Druvorna handplockas noggrant vid optimal mognad for att sikerstilla att
varje flaska bér pa den bista kvaliteten och uttrycket. VIN, ROTT VIN, FRUKTIGT & SMAKRIKT
FYLLIGHET
Smak och doft: Vinet bjuder pa en elegant och komplex smak, med mogna biirtoner som bjornbir, Governo Rosso Toscano @
plommon och korsbir. Dessutom uppvisar det angenima inslag av orter och kryddor, vilket ger en 1 la Bestia. 2021
- . . oo . TR Y
sammetslen och balanserad smakupplevelse. I doften finns inslag av roda bir, blommor och en subtil pa— )
5 = 3 3 3 2 A v i STRAVHET
kryddighet som ligger till en extra dimension till varje sipp. BN [talien, Toscana
. . - wssiie . . » Flaska - 750 ml - 14 % vol. Nr 72526 @
Mat och serveringstemperatur: Governo Sangiovese 2019 ir en perfekt kombination till olika matritter.
Del passar utmérkt till italiensk mat, som pasta, pizza och ostar. For att fa fram den bista T
smakupplevelsen rekommenderas det att servera vinet litt kyld vid ca 16-18 grader Celsius. Detta 1 1 0 1- . 134:67 kr/I
kommer att framhéva dess fruktiga och kryddiga karaktir pa allra bésta satt. ‘ aas @
) . " . R . ’ Fruktig smak med fatkaraktér, inslag av morka kérsbar, vanilj, plommon,
Samm‘anf'altmngsws ar Governo Sangloyese 2(-).1() en utmérkt represe.ntant for {tah_enskt vinhandverk. choklad, kryddor och hallon. Serveras vid 16-18°C till rétter av lamm- eller
Med sin rika s‘mak och d'oft a.v mogna bir och o‘rlcr kon}mﬂ 'du att njuta a?/ V‘d'l']C su?[.)..l’erfckl i notkott, till smakrika vegetariska rétter eller till lagrade hardostar.
komplement till en trevlig middag eller for att fira speciella tillféllen. Ge dig sjilv méjligheten att ; SCANO e
uppleva det bista av italiensk vintradition med Governo Sangiovese 2019. i Sockerait
pp 1 21 9 1 e ‘h "# g *5 1,3 g/100ml




DOMAINE

Governo "La Bestia” Magnum

PRODUCENT: Domaine Wines
LAND/REGION: Italien / Toscana
ARTIKELNR: 7124406

PRIS: 185.00 kr

VINSTIL: Rott / Fruktiga & smakrika
DRUVOR: Sangiovese & colorino
ARGANG: 2018

ALKOHOL: 14 % vol

SOCKERHALT: g g/l

LAGRING: Vinet ar gott att dricka nu men klarar lagring i minst 2-3 ar
framover.

FORSLUTNING: Naturkork

BESKRIVNING AV VINET:

Vinet ar gjort pa den ovanliga Governo-metoden som innebar en andra

w n alkoholjasning av vinet. Forst gor man ett “vanligt”™ sangiovese-vin och i
> o \ slutet pa denna jasning tillsatter man colorino-druvor som fatt torka direkt
77 ('/),,,/,;, pa rankan och tappat ca 30% druvjuice. Dessa torkade druvor, med lite
] russinkaraktar och hog sockerniva, startar en andra jasning, vilket ger
) \ 1 4 ['{ ‘\ ( ) » vinet en enorm kraft och langd. Denna metod anvandes historiskt i
At usoToscano N Toscana for att “kontrollera® vinets alkoholjasning, om jasningen
2006 d avstannade tillsatte man torkade druvor och jasningen tog fart igen. Vinet

fatlagras sedan innan det buteljeras. Morkrod i fargen, doften ar kryddig

med inslag av choklad samt solmogna morka bar. Smaken ar kraftig och
koncentrerad med inslag av kryddor, choklad samt solmogna korsbar
Vinet har en lang fruktsot och balanserad avslutning

MATCHA TILL:

Serveras vid 16-18'C till smakrika grillade kottratter, vildsvinssalami, feta
charkuterier men aven till lagrade hardostar

Vinet gors i ett samarbete mellan Domaine Wines och flera
kontrakterade vingardar i Toscana

Provningsnotering:




ANNELIE * Vinet ar fruktigt och gott och passar till
TYCKER: saval lamm, nét, gronsaker, hardost eller
OM RATT VIN bara att avnjuta i bersan, helt enkelt ett bra

pratvin.

* Namnet Governo hanger ihop med

metoden. Vinet jaser tva ganger, vid den
Sista jasningen tillsatts druvsorten colorino

som fatt torka pa vinstockarna och detta
kallas governo.

* Mycket Prisvart 8
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~ Produktinformation

RAVAROR

VIN, ROTT VIN
Chateau Les Trois Manoirs
B B Frankrike, Bordeaux, Médoc, Crus Bourgeois du Médoc

Flaska - 750 ml - 12,5 % vol. Nr 55084

14 8 o 197:33 kr/l

Ordervara, langre leveranstid

Nyanserad, utvecklad smak med fatkaraktar, inslag av torkad frukt, tobak,
ceder, peppar, kanel och pomerans. Serveras vid 16-18°C till ratter av
lamm- eller notkatt.

‘h ,v, Sockerhalt
<0,3 g/100ml

@ Handla online
Bestall till en av vara butiker, ombud eller
med hemleverans.

@ Hitta varan i butik
@ se om varan finns inne fér tillfallet och var du hittar den
bland hyllorna.

ARGANG

55% Cabernet sauvignon / 35 % Merlot / 5% Malbec / 3% Petit Verdot / 2012

2% Cabernet franc

PRODUCENT
SCEA Vignobles Cruchon et Fils

FYLLIGHET

@

STRAVHET

@

FRUKTSYRA

@

Lagg i varukorg )

Vilj butik

~ Smakbeskrivning

FARG
Mork, rod farg med tegelnyans.

DOFT
Nyanserad, utvecklad doft med fatkaraktar, inslag av torkad frukt, tobak,
ceder, svarta oliver, kanel och pomerans.

SMAK

Nyanserad, utvecklad smak med fatkaraktar, inslag av torkad frukt,
tobak, ceder, peppar, kanel och pomerans.

FYLLIGHET STRAVHET FRUKTSYRA

@ @ O

Passar till

SERVERINGSTIPS
Serveras vid 16-18°C till ratter av lamm- eller notkott.

‘- ¥

LAMM NOT



EWA TYCKER:

Genom aren har jag doftat och smakat manga olika
vinsorter. Flera av vinerna, bade vita och roda, har
varit mycket goda. Att hitta ett speciellt "favoritvin”
ar inte sa latt.

December 2022, vid en vinprovning, fann jag vinet
Chateau Les Trois Maniors.

Vinet ar inte sa kraftfullt, doften kdndes mjuk och
len, smaken sammetslen i munnen, tanninerna
milda. Detta vin tilltalade mig mycket.

Senaste maltiden med detta vin, var lammstek,
spackad med chorizokorv , mycket gott.
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Ca

v Allergener

v Hallbarhet

Producent
Meerluy: ate

Ursprung
Stellenbosch

Druvor
44% cabernet sauvignon. 41% merlot, 11% cabernet franc and 4% petit verdot

Alkoholhalt
14%

Flaskstorlek
750 ml

YIN ROTT VIN

Meerlust

Rubicon, 2020

B= Sydafrika Western Cape, Coastal Region, Stellenbosch

Flaska - 750ml - 14 % vol.

349:-

Nr 2026

465:33 kr/l

Ordervara, langre leveranstid

Drycken finns i lager hos leverantor, inte hos Systembolaget. Den &r inte provad av
Systembolaget och darfor visas ingen smakbeskrivning. Drycken kan finnas i butiker vid
lokal efterfragan.

Handla online
Bestall till en av vara butiker, ombud eller
med hemleverans.

Léagg i varukorg &

Hitta varan i butik
© Siljs inte i nagon butik

Doft och smak

En generos doft med fatkaraktar och inbjudande fruktiga toner av svarta vinbar,
bjornbar. plommon. mineral. blyerts, choklad och kryddor som vanilj och
mynta. Smaken ar stor. koncentrerad och fyllig med stor balans mellan
samtliga komponenter. Tanninerna ar kraftiga och ger en ypperlig balans till
frukten

Passar till
Rubicon ar ett relativt kraftigt vin och bor darfor paras ihop med smakrik mat
som till exempel huvudratter med vilt. n6t och lamm som huvudingrediens.

Lagringspotential
Fran nu till 2038

Mer information
Ar du nyfiken pa mer om argangar i Sydafrika? Las var Sydafrikanska
argangsguide harl

Nationalmonumentet Meerlust Estate uppférdes redan 1693 och hade redan en imponerande historia bakom sig nar
familjen Myrburgh - som fortfarande ager garden - tog over ar 1757. Idag drivs Meerlust av attonde generationen
Myrburg, i form av Hannes Myrburgh. Hannes har en gedigen erfarenhet i ryggsacken - bland annat genom
vinstudier i Tyskland och arbete pa legendariska Chateau Lafite i Bordeaux. Vid sin sida har han den skickliga
vinmakaren Wim Truter som har mangarig erfarenhet av vinmakning. Truter ansloét till skorden 2020 som en av endast
tre vinmakare i Meerlusts historia - en imponerande bedrift! Meerlust ager 110 hektar, planterade med cabernet
sauvignon, merlot, chardonnay, cabernet franc och pinot noir. Man goér druvrena viner av cabernet sauvignon, merlot,
chardonnay och pinot noir samt det omtalade vinet Rubicon som goérs i Bordeaux-stil. Rubicon introducerades pa
den inhemska marknaden 1984 och var ett av de forsta vinerna i Sydafrika som gjordes med tanken att likna en stor
Bordeaux. Vinet har sedan dess blivit benchmark for Cape blend-vinerna som goérs i samma stil.

Nar den forsta argangen (1980, som slapptes ar 1984) av Meerlust Rubicon lanserades ansags det mycket
kontroversiellt med ett sydafrikanskt kvalitetsvin pa bordeauxdruvor och vinet motarbetades intensivt fran den
sydafrikanska vinnaringen. Med risk for totalt fiasko valde Meerlust att félja sin drom och lansera vinet i alla fall.
Succeén lat inte vanta pa sig. Rubicon ar darfér Meerlusts stolthet, och anses numera vara ett riktigt kultvin. Det ar
flaggskeppsvinet som far sin strukturerade syra och tanniner fran cabernet sauvignon, fraschéren och det nastan
blommiga aromerna fran cabernet franc och den fylliga, silkiga fruktigheten fran merlot. Varje druvsort jaser separat.
Argang 2020 Meerlust Rubicon bestar av 44% cabernet sauvignon, 41% merlot, 11% cabernet franc and 4% petit
verdot vilket ar en hogre andel merlot an tidigare argangar. Druvorna kommer fran de olika vingardslagena Die Kop,
River Terraces, Quarry och Lowlands som alla bidrar med vinets komplexitet och balans. Alla vingardsdelar
vinifierades separat pa 300-liters franska ekfat a 300 liter dar det spenderade 8 manader. Darefter blendades de
olika komponenternas till den slutgiltiga blenden och lagrades sedan i ytterligare 10 manader pa fat. Argangen var
Wim Truters forsta sedan han tog over efter Chris Williams och man kan sannerligen saga att han satter ett stort
avtryck direkt - argangens Rubicon ar i sanning ett storslaget vin som till fullo hér hemma bland Sydafrikas mest
aktade.

Ar du nyfiken paA mer om argangar i Sydafrika? Las var Sydafrikanska argangsguide hér!

Vinexperternas omdémen

South Africa Report 2023 (Tim Atkins MW): 96 poang "/ want to take the varieties off the label,” says Wim Truter, whod
rather people focus on the terroir and the quality of the wine. Cabernet Sauvignon-led, with a supporting cast of 41%
Merlot, 11% Cabernet Franc and 4% Petit Verdot, this is the latest in a run of impressive Rubicon releases, showing classic
poise, elegance and refinement. Detailed, pure and well balanced, it has cassis, bramble and tobacco leaf flavours,
scented oak and refreshing acidity.”




BJARNE TYCKER

En fantastisk och komplett Bordeaux-blend (Cape blend)

En doft och smak explosion

Det var Meerlust som verkligen fick upp mitt intresse for
rodvin, da jag 1998 kopte 2 lador av deras 1986 Merlot
fran bagageluckan av en bil i ett P-garage i Johannesburg

Besokte vingarden pa var allra forsta vinresa, pasken 2000 i
Stellenbosch

Forsoker att alltid ha nagon flaska liggande hemma och den

kan lagras lainge om sa onskas
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ROTTVIN

2020 Meerlust Red, Meerlust Estate .

7828301

ROTT VIN

2020 Simonsig Cape Blend, Simonsig
Estate urasion

Meerlust Rubicon ar ett av Sydafrikas mest ikoniska viner och Meerlust Red kan ses som dess
stolta andravin - gjord i samma anda men till ett lagre pris. Argang 2020 ar forsta argangen
sedan nya vinmakaren Wim Truter tog over och han gor ingen besviken med detta vin!

| den nya argangen 2020 av Simonsig Cape Blend har Johan Malan valt att okat andelen
Cabernet sauvignon och andelen fat och dessutom uppdaterat flaskans utseende. Resultatet
ar smash in i mal!

SIMONSIG

pris 195 kr vhe pris 99 kr

[®] [} [&}
Kropp Tannin Syra

.:O .zO .z.
%O OOO .O.
Kropp Tannin Syra

Sortimentsbeskrivnin Minsta bestallnin,
2 4 Sortimentsbeskrivning Minsta bestallning
Bestallningssortiment 1 flaska
Bestallningssortiment 1 flaska
Lagerstatus Ovrigt Lageretatie Surigt

Tillganglig for bestallning

Veganvanligt

Argang slut

Veganvanligt

Producent Doft och smak Producent Doft och smak
Meerlust Estate Doften ar intensivt kryddig med toner avvsvarta vanbar. pep?armynla, paprika, Simonsig Estate Inbjudande intensiv doft av svarta vinbar, bjérnbar, blabar, sotlakrits, enbar,
tobak och lader. Smaken ar rund och fyllig med mjuka tanniner och en god peppar och kryddor. Vinet ar generost smakrikt och medelfylligt med en
Ursprung struktur som avrundas i en elegant eftersmak. Ursprung tillganglig struktur dar tanninerna ar mjukt inlindade och eftersmaken ar
Stellenbosch Stellenbosch alskvart fruktdriven
Passar till
Druvor Passar val till grillade ratter och vilt Druvor Passar till
32% merlot. 31% cabernet franc, 29% cabernet sauvignon and 8% petit verdot 58% cabernet sauvignon, 38% pinotage. 4% shiraz Passar till Lamm, rostat ankbrost. smakrika rétter av flaskkott och grillat kétt
Lagringspotential
Alkoholhalt Fran nu till 2030 Alkoholhalt Lagringspotential
14% 14% Fran nu till 2025
Mer information
Flaskstorlek Ar du nyfiken pa mer om argangar i Sydafrika? Las var Sydafrikanska Flaskstorlek Mer information
750 ml argangsguide har! 750 ml Ar du nyfiken pA mer om argangar i Sydafrika? Las var Sydafrikanska

argangsguide harl




