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2086

92197

81401

5810

Farg

Ljusréd
farg.

Mork,
blardd
farg.

Mork,
blaréd
farg.

Ljusgul
farg med
beige
nyans

Ljusgul
farg med
gron
nyans.

Doft

Nyanserad, barig

doft med inslag
av fat,
skogshallon,
blodapelsin,
jordgubbar,

vitpeppar, farska
Orter, k6rsbar och

vanilj.

Mycket fruktig
doft med rostad

fatkaraktar, inslag

av svarta vinbar,
bjornbar,
eukalyptus,
plommon, kaffe,
kardemumma
och vanilj.

Nyanserad,

kryddig doft med

inslag av morka

korsbar, lavendel,

plommon, orter

och svarta oliver.

Druvig, nagot

kryddig doft med

inslag av gula
paron, honung,

mandelblommor,

aprikos och
citrus.

Druvig,
ungdomlig doft
med inslag av
gula applen,
paron,
honungsmelon,

vita blommor och applen och lime.

citrus.

Smak

Pris

Nyanserad, barig 399:-

smak med inslag

av fat,
skogshallon,
blodapelsin,
jordgubbar,

vitpeppar, farska

orter, rosor,
kdrsbar och
vanilj.

Mycket fruktig
smak med
fatkaraktar,
inslag av svarta
vinbar, bjoérnbar,
kaffe, plommon,
kardemumma
och vanilj.

Nyanserad,
kryddig smak
med inslag av
morka korsbar,
lavendel,
plommon, orter,
tranbar och
svarta oliver.

Druvig, nagot
kryddig smak
med inslag av
gula péron,

honung, aprikos

och citrus

Druvig, mycket
frisk smak med

sOtma, inslag av

paron,
honungsmelon,
persika, gula

269:-

179:-

115:-

129:-

Passar till

Serveras vid
16-18°C till
vegetariska
ratter eller till
ratter av ljust
kott, garna
kallskuret och
smaplock.

Serveras vid
cirka 18°C till
ratter av morkt
kott

Serveras vid
16-18°C till
ratter av flask-
eller lammkott
eller till
smakrika
vegetariska
ratter.

Serveras vid
8-10°C till
|attare ratter av
fisk eller
kyckling, eller
till vegetariska
ratter.

Serveras vid
8-10°C som
sallskapsdryck
eller till fisk-
eller
skaldjursrétter,
garna med
kryddstark eller
het asiatisk
smakséattning.
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Ljusgul
farg.

Blommig,
druvtypisk doft
med inslag av
paron, flader,
gréna applen, vit
persika och lime.

Blommigt,
mycket sott,
parlande,
druvtypiskt vin
med inslag av
paron, flader,
honung, vit

persika och lime.

115:-

Serveras vid
6-8°C till frukt-
och
bardesserter.



